
Lundi 19 Mardi 20 Mercredi Jeudi 22 Vendredi 23

Menu végétarien

Céleri BIO 

rémoulade
***

Betteraves BIO

vinaigrette
Potage de légumes BIO Salade iceberg vinaigrette

Omelette au fromage
Sauté de bœuf VF

sauce strogonoff
Filet de hoki sauce pomme curry Chili con carne

Gratin de coquillettes BIO

brocolis BIO

et cheddar
Petits pois BIO

au jus
Semoule BIO

Purée de pommes de terre 

BIO

Riz BIO

 et emmental râpé
***

***
Petit fromage frais aromatisé aux 

fruits
*** *** Yaourt nature sucré BIO

Clafoutis aux poires Fruit frais BIO Fruit frais Fruit frais ***

Pain et fromage frais samos et 

fruit frais

Brioche tressée

Lait nature et purée de fruits

Marbré au chocolat

 jus de fruits et yaourt nature

Pain au lait et chocolat

Fromage blanc aux fruits

 et jus de fruits

Flibustier fruit frais et fromage 

frais nature

Viande française plat végétarien Haute Valeur Environnementale

Viande charolaise Œufs plein air
CE2: Certification 

environnementale Niveau 2

Local

AOP et IGP Produit de la mer durable Label Rouge

Issu de l'Agriculture 

Biologique
Préparé en cuisine

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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